Memanfaatkan Tempurung Kelapa
Untuk Pengawetan lkan Daging

i

Alat destilasi kering tempurung kelapz

TEMPURUNG sebagai limbah

ka
lapa, fersedia cukup malimpah, Se-

= lamaini hanya dmanlaatkan sebagal

bahan pembuatan arang, Maka lima
mahasiswa Jurusan Kimia Fakulfias
Malematika dan llmu Pengetahuan
Alam (MIPA) UGM, coba memedifi-
kasinya dalam pengolatian benfuk
lain sehingga menghasilkan karbon
aklip dan destilal yang bisa diguna-
Kan unfuk mengawetkan bahan ma-
kanan hewani,

Menutul fgmal Tahir, kaordinator
tim peneliti MIPA UGM tersebut; hal
ini’ dilakukan karana: melihal makin
tingginya kebuluhan akan karbon ak-
lip untuk bahan penjemifr air, me-
ningkalnya permintaan akspar arang
tempurung kelapa dan diversifikasi
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graduk yang berupa destifal, "Bila di-
andinckan dengan proses pem-
buatan karbon-aklip lainnya, proses
yang kami lakuKan lebil kecll efek
pancemaran linghungannya sebagai
akibal proses pembakaran lempu-
rung"jelasnya saal bincang-bincang
dengan Buohi Wiryawan dan Sigit
Sugito. »

Tujuan penelilian i) sendirl, mes
nurul lgmal, untuk menemukan tek-
nelogi pembuatan karbon aklip yang
mempunyal nilai tambah bagi produ-
sen pengolalytempurtng Kelapa. "Di
samping ifu, bisa dicari allernatip pe-
manfaalan asap cair hasil samping

roses deslilasi kating dalam industri
ecil, Mantaat langsung dari karbon
aklip Ini dapal digunakan sebagai ab-
sorben (pehyarap). Sementara asap

caimya dapal digunakan sebagal
pengawel bahan makanan hawani"
lerangnya sambil mengamai Prase-
tyawan Yunianto, Erwal'gunl Endang

. Indriana Kartini dan Gilang Kusg-
masari, anggota kefompok penelfi
yang mendamplnginya dalam
bincang-bincang itu,

Prosentase produk hasil prases
destilasi kenng sangal beragam. Ter-
anlung perlakuannya. Wakiu desti-
lasi kering 12 jam, dihasilkan arang
27 4%, deslilal 25% danbagianyang
hilang 47,6%, Waklu deslilasi 16 jam,
dihasilkan 26.5% arang, 32, 1% desfi-
lat dan 41,4% bagian yang hilang.
Sementara: waklu destilasl 20 jam,
produk arangnya 24.3%, destilar
31,.9% dan bagian yang hilang
43.8%. "Proses pemisahan asap cair
dan bahan fer yang terbaik adalah
dengan ekstrakst mengainakan co-
rong pisah” lanjulnya:

Asap cair hasil destilasi kerng
lempurung kelapa yang digunakan
untuk mengawetkan kan bandeng
dan daging sapl, mampu bartahan .
sampai 7 hari. "Namun cara inl masih
sulil diterapkan langsung di tengah
masyarakal, Sebab bahan-bahan ak-
tifasi dan pengontrolan temperatur
dari proses pembakaran inl membu-
tuftkan peralatan khusus, Kkendall
cara ini bisa disederhanakan dengan
memberlakukan proses pendinginan,
Tapi pang |elas, tempurting kelap .
mudan didapalkan sehingga proses
ini akan memberikan nilal tambah,
Masalahnya, maukah pabrik mem-
bual alal destifasi kering tempurung
kelapa lersebul" kalanya dengan
nada beranya.

Cara gﬁng ditemukan tim peneliti
MIPA UGM ini, Yan berhasil menya-
bel gelar juara Il dalam Lomba Ino-
vasi Teknologi Mahasiswa Propinsi
01Y 1992, memang masih buluh pe-
nyempurnaan kalau akan digunakan
uniuk industri besar M
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